
Starte deine Karriere in der Gastronomie als 

Fachkraft Küche (zweijährige Ausbildung) 
Der Ausbildungsberuf Fachkraft Küche richtet sich an alle, die anpacken wollen und  

die Praxis vor der Theorie bevorzugen. Bei uns lernst du in dieser 2-jährigen Ausbildung  

das professionelle Kochen von Grund auf und du musst dich weniger mit Zahlen und 

Kalkulationen auseinandersetzen. Als Fachkraft Küche kennst du das Küchen-Einmaleins wie 

die Verarbeitung und Zubereitung von Lebensmitteln aller Art. Du weißt, wie einfache 

Speisen und Gerichte aus Fleisch, Fisch und Gemüse zubereitet werden. Du lernst Salate und 

Desserts anzurichten und zu garnieren sowie einfache Suppen und Soßen herzustellen. 

Daneben wirst du auch in Hygiene und Warenverräumung unterwiesen. 

Die Ausbildung zur Fachkraft Küche dauert zwei Jahre. Nach erfolgreichem Abschluss können 

wir mit dir vereinbaren, dass die Ausbildung fortgesetzt wird und noch der Abschluss als 

Köchin oder Koch erworben wird - wenn du das möchtest -  oder wir übernehmen dich bei 

überzeugenden Leistungen auch direkt. 

 

Wir bieten  

… steigenden Tariflohn mit Zuschlägen nach Vereinbarung  

… Freie Nutzung des Wellnessbereichs und Fitnessraums 

… Mitarbeitergutscheine, -rabatte, Teamevents 

… mindestens 1 Wochenende im Monat frei  

… flexible Arbeitszeiten von Mo-So innerhalb einer 5-Tage-Woche nach Dienstplan 

… Arbeitszeitkonto mit Freizeitausgleich 

… Weiterbildungsmöglichkeiten  

… Coaching nach Bedarf  

… Unterstützung bei der Wohnungssuche bzw. Mitarbeiterhaus gegen Miete 

 

Du zeichnest dich aus durch 

… Liebe zu gutem Essen 

… Leidenschaft zum Kochen 

… Teamfähigkeit 

… Flexibles Arbeiten 

… Stressresistenz 

… Lernbereitschaft 

… Durchhaltevermögen 
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